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Vitdme vas u specidlniho vanocniho vydani naseho
Skolniho Casopisu, ktery pro vas pfipravili Zaci 6.A.




Mili ¢tendfi,

vitdme vas u specidlniho vanocéniho vydani naseho Skolniho ¢asopisu,
ktery pro vas pripravili Zaci Sesté tfidy v hodinach informatiky. BEhem
tvorby casopisu jsme se naucili spoustu novych dovednosti — od
formatovani textu ve Wordu, pres vyhleddvani informaci na internetu,
az po vyuzivani umélé inteligence. Néktefi Zaci si troufli také na
generovani QR kédu, natdceni videi a jejich publikovadni na YouTube.

Pfichystejte si hrnek vonavého caje, trochu cukrovi a téste se na

zajimavé rozhovory, lahodné recepty, trochu lusténi, strasidelny pfibéh
a sem tam néjaky ten vtip.

Vase 6. A

Pokud neni uvedeno, zdroj obrazku je Canva Al.
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Nase vanocni zvyky

Zdroj: Canva Al

Vanocni stromecek: Ozdobeny stromecek je jednim z nejznaméjsich
symboll Vanoc. Rodiny se schazeji kolem stromecku, pod kterym
nachazeji darky na Stédry den. Stromecek muze byt Zivy nebo umély a je
zdoben rliznymi ozdobami a svétly.

Stédrovederni vecere: Tradi¢ni velefe se sklada z ryby (¢asto kapra)
a bramborového saldtu. Pred vecefi se dodrzuje plst, a kdo vydrzi nejist
az do vecera, uvidi podle povéry zlaté prasatko, coz symbolizuje Stésti.

Betlém: Betlémy, které zobrazuji scénu narozeni JeZiSka, jsou také
béZnou soucasti vanocni vyzdoby. Uprostied betléma jsou jeslicky
s JeziSkem, obklopené Marii, Josefem a dalSimi postavami.

Zdroj: seznamzpravy.cz
Elena Vlaskova a Jana Fiskandlova



https://www.bing.com/ck/a?!&&p=9a9c992581df8f79002ab2c3d0b64c18650e6ba15efa4d050c859614ab0de076JmltdHM9MTc2MjM4NzIwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=3e3cf0c5-ecd5-6c5d-3afb-e650ed246d7f&psq=vanocni+zvyky&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuc2V6bmFtenByYXZ5LmN6L2NsYW5lay92YW5vY2UtdHJhZGljZS16dnlreS04MjYwNQ&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=9a9c992581df8f79002ab2c3d0b64c18650e6ba15efa4d050c859614ab0de076JmltdHM9MTc2MjM4NzIwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=3e3cf0c5-ecd5-6c5d-3afb-e650ed246d7f&psq=vanocni+zvyky&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuc2V6bmFtenByYXZ5LmN6L2NsYW5lay92YW5vY2UtdHJhZGljZS16dnlreS04MjYwNQ&ntb=1

Vanocni osmismerka |.
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Hledejte v osmismérce

Perni¢ek Kapr Cukrovi Darek
Andél Kometa Snéhulak Snih
Stromecek Betlém Sanky Hvézda
Sz Le, Veronika Cizkova a Alena Vobrova



Rozhovor s pani as. Bohumilkou

(s pani Bohumilou Zbornikovou, asistentkou v 6.A)

Jak dlouho ucite?

Neucim, jsem asistentka pedagoga a to 5 let.
Jaka zemé/jazyk vds nejvic posunuje?

Ceska republika/hanacké naredi, starocestina.

Co mdte rdda za zvire?

Psy a vlaStovky.

Jaky je vds ndzor na LGBTQ komunity?
Zaporny. Nevadi mi, ale nepodporuji je.
Jaka byla vase nejoblibenéjsi hracka?

PlySovy medvidek.

Co rada déldte ve volném case?
Zajimam se o bylinky, knihy, rodinu, peceni sladkého... a tanec.
Jaky je vds nejoblibenéjsi a nejmir oblibeny predmét? Bavi mé
Déjepis, vytvarka. Nebavi mé informatika.

Co madte rdda za jidlo?

Francouzské brambory, sladkosti.
Jaky je vds oblibeny film?
S Nikolasem Cagem.

Zdroj: Canva Al

Ivana Martinova a Martin Siklenka



Co budeme potiebovat:

Jak na to:

Skoricové pernicky

250 g mouky

80 g mouckového cukru
1 vanilkovy cukr

1 1Zicku skofrice

Spetku soli (to je malinko, jen mezi prsty)
150 g zméklého masla

1 Zloutek
Video s postupem

naleznete zde w*

Nejprve si zapni troubu na 180 °C, aby se pékné nahtdla.

Do velké misy nasyp mouku, oba cukry, skofici a stl.

Pridej maslo a Zloutek. VSechno promichej a hnét, dokud nebude mit
tésto hezkou hladkou kouli.

Tésto zabal do fdlie a dej ho asi na pul hodinky odpocinout do
lednice.

Pak ho vyvalej valeckem na pomouceném stole, aby se nelepilo.
Vezmi vykrajovatka a udélej rlizné tvary — tfeba srdicka, hvézdicky
nebo kolecka.

Poloz susenky na plech s pecicim papirem.

Dej plech do trouby a pec asi 10 az 12 minut, dokud nezacnou byt
suSenky zlatavé.

Nech je chvili vychladnout — budou voriavé a kiehké! #-

Maxmilian Eibl a Vit PilaF



1. Jaka byla vase prvni
reakce, kdyZ jste se
dozvédéla, zie jste
nominovand za cenu
Thdlie za nejlepsi
herecky vykon za roli
Elisky v inscenaci Jak
vytahnout koreny?
Byla jsem obrovsky
pfekvapend a potom se
dostavila velkd radost.
2. Jaké je vase
Miluju ,Smazak”
s tatarkou.

3. Mdte néjakého

domdciho
. mazlicka pripadné,
i Zdroj: Z archivu Elisky Mesfin Bouskové i jakého byste

A TR chtéla mit?
Mam kocoura a kocku, mélajsem psaajednou bych chtéla mit
na zahradé koné a osla.
4. Jakda je vase nejoblibenéjsi role z pohledu herecky?
Pfizndm se, Ze kazdou roli, kterou hraju, mam rada a nedokazu fict,
kterou nejradsi, protoZe kazda je jedinec¢na.

7



5. A jakd inscenace z pohledu divacky?

Momentdlné v Case Vanoc JezZiSek Superstar.

6. Chtéla jste se stat hereckou uz od détstvi?

Vlibec ne. Od détstvi jsem chtéla byt popelarka azdravotni
sestfi¢ka a k herectvi jsem se dostala az na gymnaziu, kde jsme si zaloZili
studentské divadlo.

7. Co byste délala, kdybyste nebyla hereckou?

Ted, kdybych nebyla hereckou, dala bych si pul roku prazdnin a potom
bych se stala zpévackou.

8. Jaky pfedmét vads ve skole bavil nejvic?

Asi nejvic mé bavila hudebni vychova, ¢estina, déjepis a taky chemie.

9. Proc jste si vybrala jako hudebni ndstroj zrovna saxofon?

Nejdfiv jsem hrdla na piano, potom jsem chtéla hrat na pficnou flétnu,
a protoze mam velké rty, misto flétny priSel saxofon. Ted uz jsem do néj
zamilovana, protozZe skrz jeho tény mazu vyjadrit své emoce.

10. Jak dlouho plisobite v Malém divadle?

No, to je otdzka. Cislaani matematika mi nikdy nesly. Podle nasi
produkcni jsem nastoupila v roce 2019, takze je to 6 let.

11. Madte rada Vdnoce, a jak je slavite?

Mam rdda Vanoce aslavim je srodinou a s nejblizSimi. Nosim do
lesa zviratk(m jablka a odpocivam.

12. Jaké cukrovi madte nejradsi?

Uplné nejrad$i mam vosi hnizda.

Tobids Samec




Mercedes T80

Zdroj: autoforum.cz

Cim je zndmy Mercedes T80

Jeho nejvétsi dosazena rychlost je 750 km/h. Dnes uz ho neuvidite nikde
jinde, nez v muzeu Mercedes-Benz ve Stuttgartu.

Proc byl vyroben

Mercedes-Benz byl stvofen s jedinym cilem a to prekonat svétovy
rekord, ktery byl doposud 600km/h. S myslenkou prekonat svétovy
rekord pfisel slavny némecky zavodnik Hans Stuck. Mercedes si ho vsiml
a zacal s nim spolupracovat. Takhle zadal postupné vznikat Mercedes
T80. Dfive mél maximalni rychlost 550 km/h, postupné zacal vykon
zvysovat a nakonec dosahl rychlosti 700 km/h.

Tomas Tejéek a Ales Mikolas



Trdelnik

Na tésto si pfipravime:

300 g hladké mouky

1 vejce

120 ml vlainého mléka
50 g cukru moucka

1 ¢ajova lZicka

Spetka soli
40 g masla Zdroj: Canva Al
olej ve spreji o
) pre) dz/f\%g%\\fg
v )
skoficovy cukr m%@
S

Ze surovin pfipravime vlaéné tésto a nechame vykynout na teplém

misté. Vykynuté tésto rozdélime na dvé ¢&asti, z kazdé vyvalime hada,

kterého obtocime na valecek obaleny v alobalu. Postfikame jej olejem,

obalime ve skoficovém cukru a ddme péct pfi teploté 220 °C na 10

minut.

Eliska Matlasova a Nela Pechankova
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Hlubiny hrizy

Pepicek a hororovy Santa

Bylo rano 24. prosince. Pepicek se probudil v 6:00 a mél hlad. K snidani
si dal cukrovi a Sel do obyvdku. Tam se koukal na televizi az do 12:00
hodin. Davali strasny horor o Santovi, od kterého Pepicek nedokazal
odtrhnout oci. Pak si Sel dat obéd s maminkou. Méli svatecniho kapra.
Po obédé Sel Pepicek s kamarady ven.

Pomalu se stmivalo a kamaradi uz museli domu. Pepicek chtél zlstat
venku, ale tam uz byla Uplna tma. Toulal se po mésté a najednou uslysel
,hou hou hou”, ale ne tak, jak to zna.

Rozhlédl se kolem sebe a v ddlce uvidél divného Santu. Ten Santa mél
Cervené oCi a na zadech pytel plny déti. Déti fvaly o pomoc a pytel se
cely vrtél, jak kopaly a chtély se dostat ven. Pepicek se cely vydéseny dal
na uték, ale Santa byl rychlejsi a chytrejsi.

V tu ranu stal Santa pred Pepickem. Pepicek znal zkratku dom( a mél to
jenom kousek. Rychle dobéhl domu, vykoukl z oknaatam ho zase
uvidél. Strasné se vylekal. Jak se sem mohl dostat tak rychle? Honem
utikal zamknout predni dvere. Kdyz se pak podival znovu z okna,
Santa nikde. Trochu se mu ulevilo.

Pepicek se Sel podivat nahoru do loZnice, kde spala mamka. Zaslechl,
jak ze zdola vrzly zadni dvere. Tak se Sel pomalu podivat dol(i a tam zase
stal te hrozny Santa. Pepi¢ek utekl zpatky nahoru za maminkou, ale
zjistil, Ze tauz tam neni. Vylekal se arychle vyskodil oknem
na trampolinu a utikal za kamaradem. Ale ten zly Santa i s pytlem déti
béZel zase za nim.

11



Utikali mezi domy, v parku, po silnici a najednou se ze zatacky vyritil
Coca Cola vanoéni kamion a Santu srazil. Ten padl na zem a uZ jenom
bezvlddné lezel a nehybal se. Pytel se mu roztrhl a déti utekly ven.
Vsechno dobfe dopadlo. A od té doby uz se Pepicek nekouka na horory
a nechodi ven po setméni.

Zdroj: Canva Al

TAJENKA: Jaka zvifata maji Pepickovi na zahradé?

Na co Pepicek skocil z okna?

Co si dal Pepicek k snidani?

Do kolika hodin koukal Pepicek na televizi?
Co se stalo, kdyzZ se Santovi roztrhl jeho Pytel (co udélali déti)?

P wbhR

Antonin Mertlik a Jachym Melmer
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Zdroj: Canva Al

A

V Americe se Vanoce slavi trochu jinak nez u nds. Darky nenosi Jezisek,
ale Santa Claus. VZdy vecer si nechaji na krbu ponozku se jménem, aby
ji Santa mohl naplnit sladkostmi. Darky se rozbaluji az rdno 25. prosince
a déti mu vecer 24. nechdvaiji na stolecku vidy mléko a susenku, aby mél
silu na celou dlouhou noc.

Typické svatecni jidlo byva krocan, bramborova kase kukufice a sladké
koldCe z dyné nebo jablek. U nas mame kapra, ale v Americe maji
takovou velkou rodinnou hostinu.

V Americe je tradice posilat pranicka, chodit na koncerty a zpivat koledy.
Nékdy se chodi i po sousedech a koledy se zazpivaji pfimo jim. Zdobi se
domy svétylkami, kouka se nafilmy, pecou se pernicky a uziva se
pohodové vanocni nalady.

Vanoce tam nejsou hlavné o darcich ale o tom byt s rodinou, smat se
a mit hezky ¢as spolu, aby panovala dobra néalada, a klid.
Vit Pilaf
13



Panové a lavicka

Sedi pan na lavi¢ce a breci. Pfijde k nému druhy pdn a zepta se ho. , Pro¢
brecite?“ Prvni pan mu odpovi. ,Pojdte si ke mné sednout, ja Vam to
feknu.” A druhy pan si k nému sedne. , A proc tedy brecite?” A pan mu
s brekem povida. , Ta lavicka je totiz ¢erstvé natfend.”

Radovan Uvira

14



Hledejte v osmismérce

vanocka, stromek, Mikulas, darek, hvézda

Artem Khmeliuk

A%_;“ 15



Palacinky

Do misy dej:

e 850 ml mléka
e 500 g hladké mouky
e 5vajec

o Spetku soli

e 2 1zi¢ky cukru (nemusi byt)

Zdroj: CanvaAl

Pokud nechceme vazit, mizeme pouzit na odmérovani hrnecek. Pak to
bude takto:

e 3 hrnky mléka 2
e 3 hrnky hladké mouky VSZ\/@/@%\?D

e 2 vejce s

o Spetka soli
e |Zicka cukru

Vsechny pfrisady smichame na hladké tésto. Tésto lijeme na horkou
panev, kterou vymazeme olejem. A pe¢eme po obou strandch.

Hotové palacinky budto potfeme marmeladou, kterou i muazeme
posypat skofici nebo namazeme ofisSkovym krémem. Nakonec svineme
do pékné rulicky.

EliSka Matlasova a Nela Pechankova
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Vanilkové rohlicky

Suroviny:

e 300 g hladké mouky

e 40 g mouckového cukru
e 100 g mletych vlasskych otechl
e 200g masla "
e 2 7loutky

e citronova kilira

e 2 sacky vanilkového cukru (na obaleni)

Zdroj: Canva Al

e 1 3alek mouckového cukru (na obaleni)

1. Mouku, ofechy, cukr, maslo, 2 Zloutky, citronovou klru vypracujte
na hladké a kompaktni tésto. Zabalte ho do félie a nechte aspon dvé
hodiny (nejlépe vSak pfes noc) odpocinout v lednicce.

2. Pakz néj udélejte valecky o priméru asi 4 cm, ze kterého odkrajujte
stejné velké dilky. Ty poté rozvalejte na vélecky, zahnéte je do tvaru
rohlick( a pecte na plechu s pecicim papirem pfi 180 °C asi 10 minut.
Rohli¢ky by mély jen zespoda zezlatnou.

3. Vyndejte z trouby, nechte asi 5 minuty odpocinout. Pak je obalte
mouckovym a vanilkovym cukrem. (AZ je vyndate z trouby, budte
velmi opatrni, jsou velmi kifehké).

Elena Vlaskova a Jana Fiskandlova

17




A=
] < 18
Vtipy W

Had Zdroj: Canva Al

Jede had na kole.
Spadne a odre si koleno.

Privodce

Privodce upozoriiuje navstévniky: ,A
tady uz vidite propast

e 7

Macochaddaaaaaaaaalltttn

Zdroj: Canva Al

Radovan Uvira a Maxmilian Eibl
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Vanocni zajimavosti

Historie: prvni zminky o slaveni Vanoc ve 4. stoleti.

Puvod nazvu: z némeckého , Weihnachten” = ,,svaté noci”.

Advent: zacind 30. listopadu, zapaluje se prvni svicka.

Mikulas: 5. prosince chodi Mikulas, andél a cert.

Stédry den: 24. prosince, posledni den adventu, veéer prichazi JeZisek.

1. svatek vanocni: nebo BozZi hod vanocni je 25. prosince a slavime
narozeni Jeziska.

2. svatek vanoéni: 26. prosince — je svatek svatého Stépana. Na stole by
neméla chybét husa, kachna nebo kure.

Prazdniny: letos od 22. 12. 2025 do 2. 1. 2026. Budeme doma 16 dni!

Tradice: zdobime stromecek, jime smazeného kapra s bramborovym
salatem, zpivame koledy.

Mira Bilek
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